
อินโดนีเซยี ดําเนินโครงการบรหิารจดัการอาหาร
สว่นเกิน เพื�อแก้ไขป�ญหา FLW และดําเนินการ
สง่ต่ออาหารไปยงักลุ่มเปราะบาง ครอบคลมุพื�นที�
15 จงัหวดั         
เปรู ดําเนินโครงการอาหารโลก โดยการกระจาย
อาหารสว่นเกินไปยงัผูที้�หวิโหย เพื�อแก้ไขป�ญหา
FLW ในระยะเรง่ด่วน 

Preventing and reducing food loss and waste (FLW)
to achieve sustainable food systems 

in APEC economies

APEC Workshop

การป�องกันและการลดการสญูเสยีอาหารและขยะอาหาร (Food loss and waste: FLW) 
เพื�อบรรลรุะบบอาหารที�ยั�งยนืในภมูภิาคเอเปค 

หัวขอ้ กรณีศึกษาเชงิกลยุทธ ์

วทิยากร: (1) José Luis Alarcon จากเปร ู(2) Dr. Ching-Cheng Chang จากจนีไทเป
และ (3) Daniela Potocnjak จากชลีิ 

FAO รายงานวา่ FLW สง่ผลต่อการปล่อยก๊าซเรอืนกระจกของโลกกวา่
รอ้ยละ 10 การป�องกันและการลด FLW จงึมสีว่นสาํคัญที�จะชว่ยบรรเทาป�ญหา
ที�เกิดจากการเปลี�ยนแปลงสภาพภมูอิากาศได้ โดยขอ้มูลระดับยอ่ย (Micro data)
มคีวามสาํคัญในการใชกํ้าหนดนโยบายสาํหรบั FLW

โดย กองเศรษฐกิจการเกษตรระหวา่งประเทศ สาํนักงานเศรษฐกิจการเกษตร

จนีไทเป เสนอแนวทางการดําเนินงานเพื�อวดัผลความสาํเรจ็ของการลด FLW เชน่ 
(1) กรอบแนวคิดแบบจาํลอง Mass Flow Model ของ FAO: วดัการสญูเสยี
เชงิปรมิาณตลอดหว่งโซอุ่ปทาน ตั�งแต่การเก็บเกี�ยวจนถึงการบรโิภค 
(2) แนวคิด Mobility as a Service: การเชื�อมโยงบรกิารด้านอาหาร การขนสง่
การดแูลทางการแพทย ์และบรกิารทางสงัคมเขา้ด้วยกัน และแจกจา่ยอาหารไปยงั
กลุ่มเปราะบาง 

ชลีิ ทําโครงการจดัการอาหารสว่นเกินและเพิ�มคณุค่าทางอาหาร ผา่นธนาคารอาหาร
ขนาดเล็ก จาํนวน 70 แหง่ ซึ�งได้รบับรจิาคอาหารจากตลาดในท้องถิ�น/ เน้นการลดการสญูเสยี
อาหารในครอบครวัเกษตรกร และสนับสนุนระบบจดัการขยะอาหารดิจทัิลในบรษัิทอาหาร
ธนาคารอาหาร และซูเปอรม์ารเ์ก็ต

หัวขอ้ ความรว่มมอืของผูม้สีว่นได้สว่นเสยี

วทิยากร: (1) Nita Yulianis จากอินโดนเีซยี และ 
(2) Sara Laughton จากเปรู

OECD แมว้า่มกีารใชเ้ครื�องมอืทางนโยบายที�
หลากหลายเพื�อสนับสนุนการลด FLW แต่ยงัมี
ความจาํเป�นที�จะต้องพฒันากลไกการประเมนิการ
ลด FLW ใหม้คีวามชดัเจนมากยิ�งขึ�น
ออสเตรเลีย มุง่มั�นจะลดขยะอาหารรอ้ยละ 50
ภายในป� 2030 ผา่นโครงการต่าง ๆ เชน่
รว่มมอืกับธุรกิจอุตสาหกรรมเพื�อลดขยะอาหาร
การบรจิาคอาหาร และการอัพไซเคิลอาหาร

หัวขอ้ เครื�องมอืทางนโยบายและการวดัผล 

วทิยากร: (1) Juan David Sáenz Henao จาก OECD และ 
(2) Sam Oakden จาก End Food Waste ออสเตรเลีย 
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หัวขอ้ นวตักรรมและเทคโนโลย ี
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จนี ปรบัปรุงกระบวนการผลิตและแก้ไขป�ญหา FLW ที�เกิดขึ�นหลังการเก็บเกี�ยวผา่นการนํา
นวตักรรมและเทคโนโลยมีาปรบัใชใ้นหว่งโซอุ่ปทานอาหาร อาทิ เครื�องอบแหง้พลังงาน
แสงอาทิตย ์ระบบการขนสง่ที�สามารถบรรจุเมล็ดพชืได้จาํนวนมากเพื�อลดการสญูเสยี  
สงิคโปร ์นํานวตักรรมและเทคโนโลยมีาเพิ�มมูลค่าของขยะอาหารดังกล่าว เชน่ เสน้ก๋วยเตี�ยว
จากราํขา้วสาลี และขนมป�งผลิตจากขา้วบาเลย ์เป�นต้น

วทิยากร: (1) Dr. Sun Hui จากจนี และ (2) Dr. Matthew Tam จากสงิคโปร์

Milk

        ดําเนินการลด FLW  โดย 
สง่เสรมิการลงทนุของภาครฐัและ
เอกชนในโครงสรา้งพื�นฐาน  
กําหนดมาตรการทางกฎหมาย
เกี�ยวกับการบรจิาคอาหาร 
แลกเปลี�ยนแนวปฏิบติัที�ดี
ด้านนวตักรรมและเทคโนโลยี
ภาคการเกษตรบนแพลตฟอรม์
APEC-FLOWS

วทิยากร: Dr. Shih-Hsun Hsu จากจนีไทเป 

หัวขอ้ ผลการศึกษาการป�องกัน
         และการลด FLW ในเอเปค

มเีพยีงบางเขตเศรษฐกิจที�มกีลยุทธแ์ละ
แนวทางการลด FLW ที�เป�นขั�นตอนและ
สามารถนําไปสูก่ารปฏิบติัและครอบคลมุ
ทกุภาคสว่นได้อยา่งแท้จรงิ
ขอ้มูลด้าน FLW ยงัคงมไีมเ่พยีงพอ
และไมม่คีวามสอดคล้องกัน จงึยากต่อ
การออกแบบนโยบายที�มปีระสทิธผิล
เสนอใหเ้ขตเศรษฐกิจที�พฒันาแล้ว
รว่มถ่ายทอดเทคโนโลย ีการฝ�กอบรม
และการแลกเปลี�ยนแนวทางปฏิบติัที�ดี
ด้าน FLW ใหแ้ก่เขตเศรษฐกิจที�กําลัง
พฒันา

วทิยากร: Christian Méndez Lazarte จากเปรู 

หัวขอ้ แผนการเอเปคสาํหรบั
การป�องกันและการลด FLW
ตามแผนงานความมั�นคง
อาหารเอเปคมุง่สูป่� ค.ศ. 2030
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